) &

NS

Domaine de I'Eglisette

Vins du Languedoc

Nuit

AOP Languedoc

Situation : Commune de Moulés et Baucels (Nord de Montpellier)

Appellation : AOP Languedoc Blanc

Surface : 0,90 ha — 1600 bouteilles

Terroir : Parcelle de Vialaure - Marnes du Valanginien et cailloutis
calcaires argileux.

Cépages : Roussanne, Grenache blanc

Vinification : égrappage, foulage, pressurage direct ;

Elevage : cuves inox

2018

Service : entre 10 et 12° C Nuitblanche

Temps de garde : 1 a 3 ans

L’avis de notre expert cenologue - « Jolie robe pale aux reflets verts, un nez
gourmand sur des notes dabricot frais, bergamote et agrume. Beaucoup de
fraicheur en bouche avec une finale désaltérante sur la menthe froissée. Nuit
blanche s appréciera aussi bien a I'apéritif, que sur des gambas, une belle
assiette d’huitres ou sur des fromages frais.



